Tabesa 5.2. Crientudukaiuja npeamera

Crymujexu mporpam: OAC Xemuja, OAC Xemmja KUBOTHE CpEIHHE

Ha3us npeamera: AHanusa OHMOJIOIIKOT MaTepHjaa, 0X071

HacraBauk: Cy3aHa AmocTosio

Crartyc npeamerta: 1300pHu

Bpoj ECIIB: 6

YcaoB: Hema

Hu/b npeamera

VYno3HaBame ca BpcTaMa OHMOJOIIKOI MaTtepHjana. [IpuMeHa NpeTXOAHO CTEYCHOI 3Hamka M3 aHAIUTHYKE
XeMHje y aHaIM3W OWONOIIKOT MaTepHjana. Pas3BHjame CaMOCTaTHOCTH MpH oXabupy W CIPOBOhEmY
KBaJINTATUBHE ¥ KBAHTHUTATHBHE aHAJIM3¢ OWOJIOLIKOr Marepujayia. V3Bolheme NpaBWIHHX 3aKjbydaka Ha
OCHOBY pe3yJITaTa CIIpOBE/ICHE aHAJIH3E.

Hcxon npeamera

Haxkon ycnewno saspwenoe kypca cmyodenm he oumu cnocoban Oa: HaBOAW W Ae()UHUIIE MOjaM M BPCTE
OMOJIOIIKOT MaTepujajia; HaBOAW HAjBaXHHjE CYICTAaHLE KOje ce y OHOJIOIIKOM Marepujaiy OWJBbHOT U
JKMBOTUIHCKOT TIOpEKJIa Hana3e y HOPMaJIHMM YCIOBHMa WJIM HAaKOH JEjCTBa aHTPONOreHHX (haKTopa;
NpeIIoKU U NPUMEHH aJIeKBaTHY aHAIMTHYKY METOAY 3a JETeKUHUjy U oapehuBame omabpaHe cyrncraHue y
OMOJIOIIKOM MaTepujaily; HHTepIpeTupa 100HjeHe eKCIIepUMEHTAIIHE PE3yJITaTe U IHIIE U3BEIITaje.

Canp:kaj npeamera
Teopujcka nacmasa

ITojam u BpcTe OGuomomkor MaTepujana. CactaB W cafpikaj CYNCTAaHIM Koje ce y OMOJONIKOM MaTepujary
Hajla3e y HOPMaJHUM YCIIOBUMA MJIHM Yy yCJIOBMMA M3a3BaHUM aHTponoreHuM Qakropom. TexHuke npurpeme
y30pKa OHOJOLIKOT MaTepujana OMJBHOT U KUBOTHICKOT HOpekia. KiacuuHe m MHCTpyMEHTalHe METOJe
KBaJIMTATUBHE W KBAaHTUTATHBHE aHajM3e OMOTeHUX eJeMeHarta M oJabpaHuX moiyraHara (TecTUluja,
TEeKCTWJIHUX 00ja, TENIKMX MeTana) y OuonomkoM wmarepujany. [IpukasuBame M TyMmMauewme 0OUjeHHX
pesyiraTa.

Hpaxmutma Hacmaea

[Mpunpema OuosonIkor MaTepujana OMIFHOT M KXHBOTHE-CKOT IOPEKIIa 3a XeMHjcKy aHanmm3y. OxpehuBame
OMOTeHnX CyINCcTaHIM y OMJbHOM Marepujany. KBanuTtaTuBHA M KBAaHTHTAaTHBHA aHAIN3a MeTajla y OMJbHOM 1
marepujany. OnpehuBame canpikaja HeCTHINIA Y MaTepHjaly OMJBHOT U )KUBOTHI-CKOT MTOPEKJIA.
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Bpoj yacoBa akTuBHe HacraBe | Teopujcka HacraBa: IIpakTH4Ha HacTaBa:
5 3 2

Metoae usBolem-a HacTaBe

[IpenaBama, naboparopujcke BexOe, rpyIHe U HHAUBHyaIHE KOHCYITaIH]e.

Ouena 3Hama (Makcumasnu 6poj moena 100)

IIpexucnutHe 06aBese IIOCHA 3aBpIIHA HCIIUT IIOCHA
AKTHBHOCT Y TOKY Ipe/iaBarba 10 YCMEHH HCITUT 60
MpaKTUYHA HACTaBa 20

ceMuHap 10




