Tabesa 5.2. Crientudukaiuja npeamera

Crynujcxu nporpam: OAC buoxemuja

Hasus npeagmera: OyHKIHMOHAIHA XPaHA U AOAALM UCXPAaHU ‘ Ingpa: OBO38

Hacrapuunm: Tatjana Majkuh, IBana beapa, Munan Bparem

Craryc npeamera: u300pHU

Bpoj ECIIB: 6

Yciaos: -

uwb npeamera

[uss ipemerta je: 1) ma ymosHa CTyeHTa ca MojMOM (YHKIIMOHAIHA XpaHa W J0JAld UCXPaHH; 2) 1a IPYKA
CTYJCHTHMa HEONXOJHA TEOpHjcKa 3Hama O MOJEKYJIMMa KOjU JONpuHOCce  (yHKIMOHATHUM
KapaKTepUCTHKaMa XpaHe W OCHOBHMM MEXaHM3MHMa HHXOBOI JeJIOBama; 2) a OCIOCOOHM CTyAEHTEe 3a
NPOLICHY OIPaBIaHOCTH yNMOTpebe noxaTaka HCXpaHH.

Hcxon mpeamera

HaxkoH 3aBpiiieTka OBOT Kypca CTYAEHT je y cTamy na: 1) aedunuine mra je QyHKIHOHATHA XpaHa U IITa Cy
JOMall WCXpaHW; 2) omnuiie Be3y wusMely GyHKIMOHaIHE XpaHe, J0JaTaka HCXPaHW U 3IPaBCTBEHHX
n00pobuTH; 3) omuile CTPYKTYPY OHOJIONIKK aKTHBHUX jeIHbEHha U MEXaHU3ME MOMONY KOjux GJaroTBOPHO
Jielyjy Ha opranusam; 4) aHanu3upa 37paBCTBEHE M3jaBe O HAMUPHHUIIAMA M J0JalliMa HCXPaHH.

Canp:kaj npeamera

Teopujcka nacmaea

@dyHxkunoHamHa XxpaHa: mojaM W aepuHMnMja. Paznmmka msmely ¢yHKIMOHanmHE XpaHe M HyTpaleyTHKa.
Ilogena M OCHOBHE CTPYKType jenUIEHa KOjH AONpHHOCE (DYHKIMOHATHAM KapaKTEpUCTHKaMa XpaHe.
W3Bopu u 3apaBcTBEHE JOOPOOHTH OMOAKTHBHUX INENTHAA, NMPEXpaMOCHUX BllakaHa, OMOAKTHBHUX JIUINAA,
noiugeHoa, KapoTeHON 12, BUTaMHHA U APYTHX HPUPOJHUX MpOoM3BoAa. Jurectuja, amcopnnuja i OCHOBHHU
MEXaHU3MHU FHUXOBOI OJIATOTBOPHOT JICjCTBA HA OpraHu3am (HIP. aHTHOKCHUIAHTHA, aHTHHH(]IAMaToOpHa,
XHIOTJIMKEMHjCKa, XUIONUIHICMHUjCKa aKTHBHOCT M ci.). [IpoOmoTHiy, mnpeOMOTHIM M CUMOHOTHIH.
@DyHKIMOHAIHA XpaHa y HCXpaHH croprtucrta. JlojamM HWCXpaHd (AMjETETCKH CYIUIEMEHTH). T0jaM |
nebuHUNMja, IHOJeNa, 3aKOHCKe peryinatuBe. CBpxa M ONpPAaBIAHOCT YIOTpeOe pPa3IMYUTUX KaTeropuja
JIMjETETCKUX cyIyieMeHaTa. J{MjeTeTcku CyIieMeHTH HaMeHhEeHH CIIOPTHCTHMA.

Ipaxmuuna nacmasa

Metone ananmse cactaBa (HOp. YKYITHU (DEHOJM, aHTOIMjaHH, capkaj Butamuna 1, canpkaj Butamuna E) u
UCITUTUBAkba (PYHKIMOHAIHOr MOTEHUHMjajda Kpo3 paziamyuTe in Vitro Ouosonike TectoBe (HIpP. HCIHUTHBAEE
AQHTHOKCHJIAHTHOT IIOTEHIMjajla, XUIOTJIUKEMUjCKOT TOoTeHnujana); Juckycuja: w3BopH HWH(popManuja u
3JpaBCTBEHE M3jaBe 0 HYHKINOHAIHOj XpAaHH U JOAALMMA HCXPAHH.
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Bpoj yacoBa akTuBHe HacTaBe: 5 ‘ Teopujcka HacraBa: 3 IIpakTuuna Hacrapa: 2

MeTtoae usBolhema HacTaBe

[penaBama. Jlaboparopujcke BexOe. Koncynranuje. Merone e-learning-a.

OueHa 3Hama (MakcumaJsnu 6poj moena 100)

IpeaucnurHe o6aBe3se IIOCHA 3aBpIIHA HCIIUT IOCHa
aKTHUBHOCT y TOKY IpeAaBama 5 MMUCMEHU UCTIUT 60
IIPAaKTUYHA HacTaBa 15

CEMHUHAP 20




