Crynujcxu nporpam: OAC Typuzam

Ha3sus npeamera: ["actporomMcka oOpana meca

HacraBauk/HacTaBanuu: BecHa ByjacunoBuh

Cratyc npeamera: uzbopuu Ha mogyiauma I', Hu/]

Bpoj ECIIB: 6

YcaoB: HEMa

wb npeamera:

Huse mpenMeTa je na ce CTYICHTY OMOTYNH MPaKTHYHO U TEOPHjCKO CTHIIARKk-E 3HAKA O KIacu(UKaIiju 1
KaTeropH3allijy Meca CTOKE 3a KJlame, IUI0JJ0BA BO/Ia M AMBJbayl. YIIO3HABakE CTyJICHATa ca MPOoLeCHMa 3perha
Meca M KyJHHapHOT KOH(EKIHOHNpamka 3a NpUIpeMy oapel)eHux BpeTa jerna.

Hcxon npeamera:
HakoH ycneniHo caBnaianor Kypca, CTyIeHT je y CTamy Ja:
- JemoHCTpHpa MpakTHYHO U TEPOPUjCKO 3HAWmE KiIacH(UKaIije W KaTeropusalije Meca CTOKE 3a KIame,
IUIOJIOBA BOAA U AUBJbAUH.
- CamocranHo npunpemMa oaeheHe Bpere jena.
- Ilpumemyje CTeUEHO 3HaE y IMJbY MTOCTH3amka O0JBET KBAJIMTETA MIPOU3BO/IA U jesia Koja ce MPHUIIPEMajy Of
Meca CTOKE 3a KJlame, IUI0JJ0Ba BOJa U AUBJbAYN.
- Ilpumemyje HACCP cuct™ u cannTapHe Mepe y TacTpOHOMCKOj 00paau Meca.
- YcmemHo KOMyHHIUPA ca 0CIOCcO0JbeHUM 0co0amMa U3 CpoJHe 00IacT.

Canp:kaj npeamera:
Teopujcka nacmasa
e 3uauaj meca y ucxpanu u 2acmpoHoMuju
o Xemujcku cacmas meca, epalja meca u kearumem meca
e [locmmopmanuu buoxemujcku npoyecu y mecy
Crnaduwmerve oxnalhenoe u CKIaOUUmerse 3amMp3Hymoe meca
Mapunuparve, comerve u caramyperbe meca

Tonnomna obpaoa meca. Pasmena monnome, censopne, Mexanuuxe u OuoxemMujcke npomene meca moxKom
monnomue obpade. Memoode moniomue obpade meca. O6paca y cysoj, 1aANCHO] U KOMOUHOBAHO] CPeOUHU
u obpaoa spaverem

Meco 2oseoa (208ehe, jynehe u menehe meco)

Meco csurwa (kracugurayuja, Kamezopuzayuja, 2acmpoHOMCKO OOIUKO8ARbe, NPEeNno3HAmbUA jend u
npepaljegute 00 cgurbemute)

Osuuje meco (knacuguxayuja, kKamezopusayuja, 2acmpoHOMCKO 00IUKO8AIbe U jend)

Meco nepaou. Mnegero meco. Pube u opyeu niooosu 6oda (ocHogHa ceojcmaa, nooeia pubda, Mopcke, peure
pube, 21a80HOWYY, PAKOBU, NYIHCEBU, WKO/bKE, 2ACIMPOHOMCKA 00pada)

e Canumapne mepe npu 06paou meca, HACCP y cacmponomckoj 06padu meca u jena
Ipaxmuuna nacmasa

e Paceyarve u 2acmpoOHOMCKO 00UKO8AIbE 0eN08a MeCd C8UMbA, 08aYd, 208e0d
o Paceyarbe u 2acmpoHOHMCKA 00pada meca sHcuune

e [acmponomcka obpaoa puba

o [Ipunpemarve oopehenux jena 00 meca
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bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe Teopujcka HacTaBa: IIpakTyHa HacTaBa:
4 2 2+0+0

Metone u3sohema HacTaBe:

@poHTaNHM W TPYNHH paJ y3 TNPUMEHy MOHOJOIIKE M JHWjalolmIke MeToAe mnpaheHe MIIyCTpaTHBHO-
JEMOHCTPAaTUBHOM METOAOM.

Ouena 3Hamwa (MakcuMaaHu 0poj moena 100)

IIpeaucnutHe 06aBe3e Iloena 3aBpIIHU HCIIUT 1oeHa
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