Cryaujcku nporpam/cryaujeku nporpamu: OAC Typusam

Hazus P ra: "p"MeHzBHa MaTeMaTHKa €A CTATHCTHKOM

HacraBuuk: He60]HI§, M. MyApuHCKH

Craryc npeaMera: 00aBe3aH (Ha c8uM MOOYauUMa)

Bpoj ECIIB: 6

Ycnos: Hema

b npeamera
]_II/IJ'[: npeamera je Ja ce caBnaJ:[ajy OCHOBHE MaT€MaTH4KEC METOIC 3HaqajHe 3a ynpaBJbalb€ TYPHUCTHYKO YTOCTHTEJBCKHUM OU3HHCOM. yCBajal—be OCHOBHHX HOjMDBa M3 CTaTUCTHKE ca

moryhrofy \BHUX0Be IPUMEHE y 00J1aCTH TypH3Ma.

Hcxon npeamera
Ocnoco6IbeHOCT CTy/IeHaTa [1a HPUMElbYjy MaTeMaTHUKe METO/E y Ha0aBIH, CKIaUIITE by, TOIUIOTHOj U APYyroj o0pajau jena u nuha, KalKynanujyi leHa IPOU3BOJa U yciiyra, npahewy u
H3pavyHaBamby TPOIIKOBA paJHE CHAre M CBHX APYrHX TPOLIKOBA, Ka0 U 0CIOCO0BEHOCT Ja y CBUM IPETXOAHO HABEACHHUM IIOCTYNIHMa KOPHUCTE KAJIKYJIaTOp U padyHap Kao momohHO

cpencTBo. Ycremman cTyfeHT he Gutu crocoban 1a nperno3Haje OCHOBHE CTATHCTHYKE IIOjMOBE M METOJIE, T€ Ja HX IPUMEHH y OAroBapajyhiM npakTHIHIM Ipob.

Cajapixaj npeaqmera

Teopujcka Hacmasa: YBOJ 'y OCHOBHE MaTeMaTHKE METOJIE: pa3sMepa, MPOIOPIHja, MPOIEHTH, PadyH MOJeNe 1 padyyH Meluama. Mepa 1 MepHe je[IMHHIE y yroctuTesbetBy. KoHBepsuja
Kypca. Konsepsnja meprux jequnnna y penentuma, MspadynaBama ueHa jena, muha u ycayra. ®@opmupame mennja. CKiIagumresne, HabaBka, yIpaBibambe, MOMIC i KaIKy/Ialuja 3aInxa.
Kankynanuja xotenckux yciyra. Kankymanuja neHe TypHCTHYKOT apamkMmana. Kalkymanpja neHa paja M TeXHHKE KOHTpoie. YHOTpeOa KalKyjlaTtopa M padyHapa. YIIO3HaBame ca

OCHOBHHMM CTaTUCTUYKHUM anMOBMMa M TEXHUKama:

JICCKPUIITHBHUM CTATHCTHKaMa (Cpelra BPEIHOCT, MOJ, MEIHjaHa, CTaHIap/Ha JEBHjallja), Kopenauujama, IINpCOHOBUM XH-KBAJpaT T€CTOM M EErOBOM NPHMEHOM Ha HCIIMTHBAHE

HE3aBHCHOCTH JiBa 00€JIeXK]ja, IMHEAPHOM PErpectjoM, CBOl)ermheM HellMHeapHHUX perpectja Ha JIMHeapHy M KOe(QHUIHjeHTOM Kopelialuje.

Tpakmuuna Hacmasa: Kpo3 KOHKpETHE NpUMepe y Mpakcu, capialuBarme TeXHHKA 00paljeHHX y TEOPHjCKOj HACTaBU

C ipeku pad: KoMmiuieTHa KaJKyJalja MeHHja, LIeHe paJia, YIPaBJ/bakbe 3aInXamMa, KAIKyJIalije [eHe CMeIITaja y jeIHOM TyPHUCTHYKO-YIOCTUTE/bCKOM OU3HHCY.
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Bpoj yacoBa akTHBHe HacTaBe: 4 Ocraiu 4acoB!
IIpenaBama: 2 Bexoe: 2 Jlpyru obaunu HacTase: CTyujcKn HCTPayKUBAYKH Paj:

Mertoze usBohema HacTaBe

METOJ yCMEHOT H3JIararha, pasroBopa, HIyCTPaTHBHO-IEMOHCTpaTHBHE MeToIe (M3paja MPUMEHEHUX MATEMAaTHIKHX 3a1aTaka Kpo3 CTyAuje CllydajeBa), paj Ha padyHap:

OueHa 3Hama (MakcuMaHu 6poj noena 100)

IpenucnurHe o6aBese Ioena 3aBpIUHU HCIIHT noeHa

CEeMUHApH 0-40 MUCMEHU UCTTUT 60
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	Студијски програм/студијски програми: ОАС Туризам
	Назив предмета: Примењена математика са статистиком
	Наставник: Небојша, М. Мудрински
	Статус предмета: обавезан (на свим модулима)
	Број ЕСПБ: 6
	Услов: Нема
	Циљ предмета
	Циљ предмета је да се савладају основне математичке методе значајне за управљање туристичко угоститељским бизнисом. Усвајање основних појмова из статистике са могућношћу њихове примене у области туризма.
	Исход предмета
	Оспособљеност студената да примењују математичке методе у набавци, складиштењу, топлотној и другој обради јела и пића, калкулацији цена производа и услуга, праћењу и израчунавању трошкова радне снаге и свих других трошкова, као и оспособљеност да у свим претходно наведеним поступцима користе калкулатор и рачунар као помоћно средство. Успешан студент ће бити способан да препознаје основне статистичке појмове и методе, те да их примени у одговарајућим практичним проблемима.
	Садржај предмета
	Теоријска настава: Увод у основне математике методе: размера, пропорција, проценти, рачун поделе и рачун мешања. Мера и мерне јединице у угоститељству. Конверзија курса. Конверзија мерних јединица у рецептима, Израчунавањa цена јела, пића и услуга. Формирање менија. Складиштење, набавка, управљање, попис и калкулација залиха. Калкулација хотелских услуга. Калкулација цене туристичког аранжмана. Калкулација цена рада и технике контроле. Употреба калкулатора и рачунара. Упознавање са основним статистичким појмовима и техникама:
	дескриптивним статистикама (средња вредност, мод, медијана, стандардна девијација), корелацијама, Пирсоновим хи-квадрат тестом и његовом применом на испитивање независности два обележја, линеарном регресијом, свођењем нелинеарних регресија на линеарну и коефицијентом корелације.
	Практична настава: Кроз конкретне примере у пракси, савлађивање техника обрађених у теоријској настави
	Семинарски рад: Комплетна калкулација менија, цене рада, управљање залихама, калкулације цене смештаја у једном туристичко-угоститељском бизнису.
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	2. Лозанов-Црвенковић, З., Рајтер, Д. (1999). Збирка решених задатака из вероватноће и статистике, Универзитет у Новом Саду.
	3. Ристић, М., Поповић, Б., Ђорђевић, М. (2000). Статистика за студенте географије, ПМФ, Ниш.
	Број часова активне наставе: 4
	Остали часови
	Предавања: 2
	Вежбе: 2
	Други облици наставе:
	Студијски истраживачки рад:
	Методе извођења наставе
	метод усменог излагања, разговора, илустративно-демонстративне методе (израда примењених математичких задатака кроз студије случајева), рад на рачунару
	Оцена знања (максимални број поена 100)
	Предиспитне обавезе
	Поена
	Завршни испит
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